
Azienda Regionale per lo Sviluppo 

dell’Agricoltura Calabrese
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Dal 1° gennaio 2006,

in materia di igiene della produzione e 

delle commercializzazione degli alimenti,

sono entrati in applicazione i Regolamenti

attuativi previsti dal Regolamento (CE)

178/2002 (principi e requisiti generali della

legislazione alimentare), in particolare il

Regolamento (CE) 852/2004 sull’igiene dei

prodotti alimentari.
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La legislazione alimentare si  occupa degli aspetti 

igienico-sanitari relativi all'alimento in tutte le fasi:

 produzione

 lavorazione

 confezionamento

 distribuzione

 deposito

 vendita

 somministrazione.
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I locali destinati alle operazioni di smielatura, confezionamento e 

deposito dei prodotti dell’alveare devono essere: • ben areati ed 

illuminati, mantenuti puliti in modo tale da evitare rischi di 

contaminazione, in particolare da parte di animali e di infestanti; • 

devono essere disponibili appropriate attrezzature per mantenere 

un'adeguata igiene personale (servizio igienico non necessariamente 

contiguo al laboratorio); Le superfici di lavoro devono essere: • in buone 

condizioni, facili da pulire e disinfettare, formate da materiali lisci, 

lavabili, resistenti alla corrosione e non tossici; Devono essere presenti 

procedure scritte per la pulizia e la disinfezione degli strumenti di lavoro 

e dei locali; Deve essere disponibile acqua potabile calda e/o fredda; Il 

locale utilizzato per la smielatura ed il confezionamento potrà essere 

adibito anche al deposito del miele confezionato, delle attrezzature e dei 

melari durante la stagione invernale, nonché all’attività di vendita purché 

le attività siano effettuate in tempi diversi; 
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Locali ed attrezzi per la lavorazione del miele: a) locale per la smielatura; b) locale 

per il confezionamento ed immagazzinamento; c)Servizi igienici; 

d)antibagno;1)mielari; 2)banco per disopercolare; 3)smielatore; 4)maturatori; 5)miele conf; 6)vasetti;
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MIELERIA
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All’apicoltura si applica il regolamento CE

n.852/04, comprese tutte le attività relative

alla produzione dei prodotti derivanti dal

settore che devono essere considerate

produzione primaria, compreso

l’allevamento delle api, la raccolta del

miele ed il confezionamento e/o

imballaggio nel contesto dell’Azienda

apistica (laboratori di smielatura aziendali).
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Le operazioni che avvengono al di fuori

dell’Azienda, compreso il confezionamento e/o

imballaggio del miele, non rientrano nella

produzione primaria, ma comunque non essendo

soggette a riconoscimento in quanto non

contemplate dal regolamento CE n. 853/04,

devono essere registrate ai sensi del

Regolamento 852/04 come produzione post-

primaria, secondo le indicazioni fornite con la

DGR n. 275/06 e successive modifiche e

integrazioni.
Incontro teorico pratico curato da G. ORRICO 



Errori:

• Copricapo;

• Guanti;
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Esempio di adeguata organizzazione di una 

MIELERIA
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Esempio di adeguata organizzazione di piccola 

MIELERIA
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Giuseppe Orrico


